Speiseplan - Personal

Tagessuppen

AC,G

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 22 - Plan 2

Bewusst Fleischlos

25.05.2026 - 31.05.2026

Suppentopf

vegetarisch, 1x ohne G und Karotten;

gw Tafelspitzbouillon mit Frittaten Pariser Schnitzel mit Gemiisereis" , Veganes pikantesLGemUse—KartoffeI
c < Preiselbeeren und Zitrone , Salat -Grostl- , Salat
o v oder
=N A G, L
Tomatencremesuppe
LKI: 200; LKI: 100;

(o)) AGL . . AL . CUAM Hausgemachter Spargel- AG .
Sy Kirbiscremesuppe’™ = Bio-Bulgurpfanne mit Gemiise™ Austrian Beef Sandwich™ ™ mit Kartoffelstrudel® C & © mit Knoblauchrahmsuppe™ = mit
S d ; G A G = 1A C, G
c oaer und knusprigem Huhn™ , Salat Cheddarsauce , Salat C,G, M Brezenknddel
8 " . . A Boznersauce Salat
a Gemisebouillon mit Nudeln

LKI: 800; ST: 100; KG: 40; KK: 30; LKI: 600; LKI: 800; LKI: 120;

. - . . Ofenkartoffel mit Antipasti

< Hackbraten™ © M mit Natursauce , Bio-Pilzknédel™ © © mit . ’
Sw Bouillon mit Gemiise" .G A G.O Hummusdip und Kresse vegan, Suppe vom Tiroler Graukase” ©
S0 oder Kartoffelpiree~ und Erbsen , Salat Spargelragout™ = -, Salat Salat
£~
§ N ZucchinicremesuppeA' GL

LKI: 950; KG: 40; KK: 30 - M: 1x

LKI: 700; ST: 100; LKI: 550; LKI: 120;

C

oder
KartoffelsuppeG’ -

Donnerstag
28.05

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’

Grillteller mit Krauterbutter® |
Pommes Frites und Cocktailsauce
M. 0 , Salat

C,

LKI: 1300;

Hausgemachte Topfentaler” © ©

mit Butterbrésel™ © und
Beerenragout

LKI: 600; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und

Karotten;

Spinat-Tomatengnocchi mit
Schafskase™ © , Salat

LKI: 800; ST: 100;

Vegane Gerstelsuppe mit
WurzelgemUseA' L

LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit Sternchen”
oder

BroccolicremesuppeA'

Freitag
29.05

G, L

Pizza mit Thunfisch, Mascarpone,
Zwiebeln und PaprikaA’ D,G , Salat

LKI: 700; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und

ohne Karotten, 1x vegetarisch;

Schinkenrahmnudeln™ © > © , Salat

LKI: 600; ST: 50;

Vegane Kichererbsen BratlingeA' F
auf Blattsalate und Tomatensalsa

LKI: 350;

Wiener SuppentopfA' -

LKI: 100;

GrieBnockerIsuppeA’ c

Kalbsbraten mit Rahmsauce® ,

Vegetarische HoszéIIerspétzIeA' c

o
Q-
4 0 = 1A, C, G o
g g oder el Semmelknddel Sofat und Zucchini , mit Parmesan® © _ Salat
3 “® Karottencremesuppe™ =
LKI: 180; LKI: 100;

o Selleri AGL Wiener Schnitzel vom Schwein® © A C o :
T elleriecremesuppe ' -~ Spaghetti™ ~ mit vegetarische
t o oder mit Petersilienkartoffeln , Bolognese- © _ Salat
§ = Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” | Preiselbeeren und Zitrone , Salat 9 ’

C,.G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 80;




