Speiseplan - Personal

Tagessuppe

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 30 - Plan 2

Bewusst Fleischlos

20.07.2026 - 26.07.2026

Suppentopf

; ; i+ Eri A C G Gebratene Hiihnerkeule mit .. . . R . .

Q,; Tafelspitzbouillon mit Frittaten . L Gemiisetagliatelle™ G L mit Kiirbisknédel™ © © mit Salbeibutter . « A G
+* o Natursauce und Gemusereis ™ , . C.D G G Suppe vom Tiroler Graukése™
c = Raucherlachssauce ™ =* 7 , Salat und Rucola , Salat
o 8 oder Salat
= TomatencremesuppeA' GL

LKI: 750; LKI: 600; ST: 100; LKI: 550; KG: 40; KK: 30; LKI: 120;

"Pulled Pork" gebratener
= e AGL Schweineschopf im Fladenbrot” mit Bio-Bulgurpfanne mit Gemiise” und | Veganes pikantes Gemuse-Kartoffel Knoblauchrahmsuppe”™ © mit
Sy Kurblscrergzset:ppe pikantem Krautsalat® und knusprigem Huhn® , Salat -Grostl" , Salat Brezenknsdel™ © ©
aca T . . . A SauerrahmdipG
a N Gemiisebouillon mit Nudeln
LKI: 750; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1 x
LKI: 650; LKI: 550; LKI: 120;
ohne G und Karotten;
i AC,G . . . .
= . . L PfifferlingrahmgulaschA' © o Tiroler Schluézkrapfen mcltG Ofenkar.toffel mit Antipasti , . . A CEN
8 Bouillon mit Gemiise . 1A C.G brauner Butter® und Parmesan® ¢, Hummusdip und Kresse vegan, Asia Suppentopf mit Huhn™ >~ ™
o Semmelknddel™ =~ , Salat Salat
E = oder Salat
§ N ZucchinicremesuppeA' GL
LKI: 1000; KG: 40; KK: 30 - M: 1 x ohne G
LKI: 500; ST: 100; LKI: 500; LKI: 120;

und Karotten;

C

oder
KartoffelsuppeG’ L

Donnerstag
23.07

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’

Grillteller mit Krauterbutter® ,
Pommes Frites und Cocktailsauce
M. 0 , Salat

C,

LKI: 1200;

Hausgemachte Marillenknédel mit

Butterbrésel™ © © und
Beerenragout

LKI: 650; KG: 40; KK: 25 - M: 1 x ohne G
und Karotten;

Spinat-Tomatengnocchi mit
Schafskase”™ © | Salat

LKI: 600; ST: 100;

Vegane Gerstelsuppe mit
WurzelgemUseA' L

LKI: 100;

Pizza mit Thunfisch, Mascarpone,

Vegane Bowl mit Bio-Bulgur” und

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 60;

o - . . . A : A, C,F,G,L ; A L
S Tafelspltzbounlggerrlt Sternchen Zwiebeln und Paprika™ ©: © | Salat Hirtenmakkaroni , Salat e Wiener Suppentopf
e
w § BroccolicremesuppeA' GL
LKI: 700; KG: 40; KK: 25 - M: 1 x ohne G
LKI: 550; ST: 50; LKI: 250; LKI: 100;
und Karotten;
; G
o) .. ..
NG Griel&nockerlsuppeA’ © Kalbsbrafen LnléR(gahmsauce Vegetarische HoszaIIerspatzIeA’ c
n o d Semmelknodel™ =~ und Zucchini , . C.G
£3 oaer Sal mit Parmesan™ ~ , Salat
T N Karott AGL alat
P ottencremesuppe
LKI: 160; LKI: 100;
I Selleriecremesuppe’ & - Wiener Schnitzel vom Schwein” © Spaghetti® C mit vegetarische
=5 oder mit Petersilienkartoffeln , Bolognese® © . Salat
= < Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” = Preiselbeeren und Zitrone , Salat ’
(7] C.G




