Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 19 - Plan 3

Bewusst Fleischlos

04.05.2026 - 10.05.2026

Suppentopf

Montag
04.05.

Dienstag
06.05. 05.05

Mittwoch

Freitag Donnerstag
08.05 07.05

Samstag
09.05

Sonntag
10.05

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen™
C,G

Tiroler Bio-Bratwurst mit Currysauce

"Paella" Reistopf mit Huhn und

Vegane Krautfleckerl” , Salat

KartoffelrahmsuppeG mit Bio-Pilzen

oder A-F und Pommes Frites , Salat | Gemiise" und Parmesan® © , Salat und Blatterteiggeback™ © ©
Tomatencremesuppe’ & -
LKI: 900; KG: 40; KK: 30; LKI: 750; ST: 100; LKI: 500; LKI: 120;
GL A | Asiatische Reisnudeln mit Gemiise A C.G

ZucchinicremesuppeA'
oder

Gemiisebouillon mit Nudeln”

Huhnerspiel mit Paprikacouscous
© und Tzatziki® , Salat

LKI: 900;

und Ei* & EFN.O gajat

LKI: 650; ST: 100;

mit Réstzwiebel”*
, Salat

Kasespatzle

LKI: 650; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G;

Vegane Minestrone’ -

LKI: 120;

KartoffelsuppeG' L
oder

Gemiisebouillon mit Frittaten™ © ©

Uberbackene Tortillas mit
Rindsfaschiertem und Gemiise
L und SauerrahmdipG , Salat

A G,

LKI: 1100; ST: 100;

Sauerrahmschmarrn® © © mit

Staubzucker und Kirschragout

LKI: 700; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G;

Veganes Kokos-Thai-Curry mit
asiatischem Gemise und
Basmatireis , Salat

LKI: 800;

Gemdusebouillion mit GrieRknodel
und Gemi]sejulienneA’ c.L

LKI: 120;

Gemiisebouillion mit

Leberreisspé\tzleA
oder

BroccolicremesuppeA' GL

Puten Cordon Bleu mit
Putenschinken’™ & 7 © ,

Kartoffelsalat™ M , Preiselbeeren
und Zitrone

LKI: 1200; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G,
1x vegetarisch;

Hausgemachte Kartoffel-
TopfenpaunzenA' € C mit Bio-
RahmpilzenA' F.GL , Salat

LKI: 500;

Risotto mit grinem und weilRem
SpargeIC' 5O , Rucola und
Parmesan® © |, Salat

LKI: 600; ST: 100;

Chili con Carne mit WeiRbrot™ ™ -

LKI: 180;

Tafelspitzbouillon mit GrieRnockerin

Gegrilltes Zanderfilet™ © mit

A C

Tempura-Gemdiise auf

Blattsalate und Avocado-

Spinatkné')deIA’ €. C mit

Vegane rote Ribensuppe mit

G
Rahmpolenta™ und Tomaten- A O
AC OP . ) G M Gorgonzolarahmsauce” © | Salat Krennockerl
oder livengemise , Salat Zitronencreme
KarottencremesuppeA‘ GL LKI: 400; ST: 50; KG: 40; KK: 25 - M: 1x
LKI: 600; LKI: 700; LKI: 80;
ohne G;
" ; : A F, L
Gemiisebouillon mit Sternchen” Schweinefilet mit Zwiebelsauce KésekrapfenA' €. C mit

oder

SelleriecremesuppeA’ GL

,Rosmarin-Bratkartoffeln und
Karotten , Salat

LKI: 180;

Tomatenragout , Salat

LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit GrieRnockerln
A C

oder

Ki]rbiscremesuppeA' GL

Huhnerschnitzel gebackenA' €. C mit

Butterreis , Preiselbeeren und
Zitrone , Salat

LKI: 220; ST: 30;

Vegetarisch gefiillte PaprikaA' C.GL

mit Tomatensauce® , Salat

LKI: 80;




