
Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
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5.

Tafelspitzbouillon mit BackerbsenA,

C, G  
oder

TomatencremesuppeA, G, L

Tiroler Bio-Bratwurst mit Currysauce
A, F und Pommes Frites , Salat

"Paella" Reistopf mit Huhn und
GemüseL und ParmesanC, G , Salat Vegane KrautfleckerlA , Salat

KartoffelrahmsuppeG mit Bio-Pilzen
und BlätterteiggebäckA, C, G

LKI: 900; KG: 40; KK: 30;  LKI: 750; ST: 100;  LKI: 500;  LKI: 120;  
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5. ZucchinicremesuppeA, G, L  

oder
Gemüsebouillon mit NudelnA

Hühnerspieß mit PaprikacouscousA,

G und TzatzikiG , Salat
Asiatische Reisnudeln mit Gemüse

und EiA, C, E, F, N, O , Salat
KäsespätzleA, C, G mit RöstzwiebelA

, Salat Vegane MinestroneA, L

LKI: 900;  LKI: 650; ST: 100;  LKI: 650; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G;  LKI: 120;  
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5. KartoffelsuppeG, L  

oder
Gemüsebouillon mit FrittatenA, C, G

Überbackene Tortillas mit
Rindsfaschiertem und GemüseA, G,

L und SauerrahmdipG , Salat

SauerrahmschmarrnA, C, G mit
Staubzucker und Kirschragout

Veganes Kokos-Thai-Curry mit
asiatischem Gemüse und

Basmatireis , Salat

Gemüsebouillion mit Grießknödel
und GemüsejulienneA, C, L

LKI: 1100; ST: 100;  LKI: 700; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G;  LKI: 800;  LKI: 120;  
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5.

Gemüsebouillion mit
LeberreisspätzleA  

oder
BroccolicremesuppeA, G, L

Puten Cordon Bleu mit
PutenschinkenA, C, F, G ,

KartoffelsalatL, M , Preiselbeeren
und Zitrone

Hausgemachte Kartoffel-
TopfenpaunzenA, C, G mit Bio-

RahmpilzenA, F, G, L , Salat

Risotto mit grünem und weißem
SpargelC, G, O , Rucola und

ParmesanC, G , Salat
Chili con Carne mit WeißbrotA, F, L

LKI: 1200; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G,
1x vegetarisch;  

LKI: 500;  LKI: 600; ST: 100;  LKI: 180;  
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5.

Tafelspitzbouillon mit Grießnockerln
A, C  
oder

KarottencremesuppeA, G, L

Gegrilltes ZanderfiletA, D mit
RahmpolentaG und Tomaten-

Olivengemüse , Salat

Tempura-GemüseA, C auf
Blattsalate und Avocado-

ZitronencremeG, M

SpinatknödelA, C, G mit
GorgonzolarahmsauceA, G ,Salat

Vegane rote Rübensuppe mit
KrennockerlA, O

LKI: 600;  LKI: 700;  
LKI: 400; ST: 50; KG: 40; KK: 25 - M: 1x

ohne G;  
LKI: 80;  
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5. Gemüsebouillon mit SternchenA  

oder
SelleriecremesuppeA, G, L

Schweinefilet mit ZwiebelsauceA, F, L

,Rosmarin-Bratkartoffeln und
Karotten , Salat

KäsekrapfenA, C, G mit
Tomatenragout , Salat

LKI: 180;  LKI: 100;  
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Tafelspitzbouillon mit Grießnockerln
A, C  
oder

KürbiscremesuppeA, G, L

Hühnerschnitzel gebackenA, C, G mit
Butterreis , Preiselbeeren und

Zitrone , Salat

Vegetarisch gefüllte PaprikaA, C, G, L

mit TomatensauceL , Salat

LKI: 220; ST: 30;  LKI: 80;  
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