Speiseplan - Personal

KW 44 - Plan 4

27.10.2025 - 02.11.2025

Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
Hackbraten®™ € M mit Nat Gebackene Falafelknodel mit Vegane Bio-
ackbraten™ = ™ mit Natursauce , i . . . .
42 Tafelspitzbouillon mit Nudeln” I i — Kiirbisgnocchi™ © | Salat Chinakohl-Karottensalat" und ChamplgnoncremesuppeAmlt
§ T oder s Schnittlauchdip® Schwarzbrotcroutons
s\ Kirbiscremesuppe”™ ¢ &
LKI: 700; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M; und
R LKI: 700; LKI: 500; LKI: 120;
: ; A, C,F, G, L M, . .
= T t AG L Crls’E‘)y C.:thzlc.:tken Burger C.GM Hausgemachter Bio-ApfeIstrudeIA' c, Vegane Bandnudeln” mit Linsen- Maronicremesuppe mit
0
g 2 Gemiisebouillon mit Frittaten™ © ©
LKI: 600; KG: 40; KK: 30 - M; und 1x ohne
LKI: 1200; LKI: 400; ST: 100; LKI: 120;
Allergen G ;
5 i L Zwiebelrostbraten™ ©* - mit Asiatische Reisnudeln mit Gemiise | Uberbackene Palatschinken mit | Vegane Mais-Kokossuppe” © mit
g 2 Klare Geomduesresuppe Eierspatzle™ © und Bohnen , Salat und Ei* & B F N0 " gaat Spinat-Kasefillung™ © € | salat Reis-Apfel-Ballchen®
£ o0
§ N ZucchinicremesuppeA’ GL
LKI: 550; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - 1x ohne
LKI: 1000; LKI: 450; LKI: 100;
Allergen G+ 1x ohne G und Karotten;
= . . o 5 | Bio-Entenkeule mit Natursauce , | Tortellini mit Ricotta-Kasefiillung™ © Hausgemachter Kirbis-
o Gemisebouillon rcr:ut Griefnockerin™ | gjaykraut® und Kartoffelknédel™ © |G prauner Butter® und Parmesan®: Kartoffelstrudel™ & © mit Gulaschsuppe”
25 oder ©, salat S salat Schnittlauchdip® , Salat
c o™
3 Kartof‘felsuppeG’ L LKI: 450; KG: 40; KK: 25 - 1x ohne Allergen
LKI: 1100; LKI: 450; ST: 100; LKI: 120;

G + 1x ohne G und Karotten;

Tafelspitzbouillon mit Sternchen”
oder

BroccolicremesuppeA' GL

Freitag
31.10

Gegrilltes Zanderfilet™ P mit

RahmpolentaG und Tomaten-
Olivengemduse , Salat

LKI: 600;

Kichererbsen-Gemi]se-KokoscurryG'
L mit Basmatireis® , Salat

LKI: 500; ST: 50; KG: 40; KK: 25 - 1x ohne

Allergen G + 1x ohne G und Karotten;

Veganer Erdé\pfelwirrlerA mit
Staubzucker und Apfelmus

LKI: 350;

Klare Rindssuppe mit
Krauterfrittaten™ © ©

LKI: 80;

LKI: 220; ST: 30;

0 i it Gri A Gegrilltes Schweinesteak mit . v L
g‘__ Gemiisebouillon rglt GrieBnockerln 9 e Polenta-Gemiisepizza mit Kase
W = Jagersauce™ ™ = und iberbacken® - | Salat
g = oder Kroketten® © |, Salat ’
”n Karottencremesuppe’ & - LKI: 180: LKI: 70:
g Selleriecremesuppe™ ©' - Putenschnitzel gebacken” © mit Maccaroni™ © mit hausgemachtem
t - oder Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone . UG H
€ o ) ) ) A Salat Pesto und Tomatenwdrfel ™ "' | Salat
c?) = | Tafelspitzbouillon mit Backerbsen™ ’

C,G

LKI: 60;




