Speiseplan - Personal

Samstag Freitag Donnerstag Mittwoch Dienstag Montag

Sonntag

KW 36 - Plan 4

01.09.2025 - 07.09.2025

Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
. . ) A "Chicken Potatoe" Hiihnerfleisch mit Vegane Bio-
= Tafelspltzboug:;):rmlt Nudeln Brokkoli” ™ & © und Rahmsauce Kiirbisgnocchi™ © | Salat Kaspressknodel™ © © mit Krautsalatf ~ Champignoncremesuppe mit
- o G galat Schwarzbrotcroutons”
° Kiirbiscremesuppe”™ GL ’
LKI: 750; ST: 100; LKI: 750; LKI: 500; LKI: 100;
. . A, C,F,G, LM, o ) . .
o Tomatencremesuppe’ & - Crlslgy-C.:hlc.:ken-Burger C G M Asiatische Reisnudeln mit Gemiise = Vegane Bandnudeln” mit Linsen- Limetten-Currysuppe mit
N oder mit Zitronencreme ¢ und Ei* © B FN.O salat Tomatensugo™ - © |, Salat HihnerspieR
> Gemiisebouillon mit Frittaten’ C G Kartoffelwedges und Salatgarnitur
LKI: 1100; LKI: 600; ST: 100; LKI: 300; LKI: 120;
== Klare Gemiisesuppe" Zwiebelrostbraten™ © - mit Hausgemachte Buchteln™ © © mit | Uberbackene Palatschinken mit Vegane Mais-Kokossuppe’ © mit
g oder Eierspatzle™ © und Bohnen , Salat Vanillesauce® Spinat-Kasefiillung™ © © | Salat Reis-Apfel-Ballchen®
° ZucchinicremesuppeA' GL
LKI: 1000; LKI: 600; LKI: 700; ST: 100; LKI: 100;
0 i it Gri A, ini mit Ri -Kasefl AC, Hausgemachter Pfifferling-
- Gemiisebouillon mit GrieRnockerln Rindfleischgréstl mit '(I;ortelllnl mit RlCOttcf1 Késefullung . 9 _ ing A A
=] c RahmgurkensalatG , brauner Butter” und Parmesan ™ | Kartoffelstrudel mit Jungzwiebel™ Gulaschsuppe
3 oder G salat GO und Schnittlauchdip® , Salat
KartoffelsuppeG’ L
LKI: 700; LKI: 650; LKI: 650; ST: 100; LKI: 120;
ilites Zanderfilet™ © mit , ) : .
- Tafelspitzbouillon mit Sternchen” Gegrilltes ar:gde re m! chhererbsen-Gemuse-KokoscurryG' Veganer Erdépfe|wi|-r|e|—A mit Klare Rindssuppe mit
2 oder Rahmpolenta ™ und Tomaten- L mit BasmatireisC® , Salat Staubzucker und Apfelmus Krauterfrittaten™ © ©
= BroccolicremesuppeA' GL Olivengemdise , Salat
LKI: 600; LKI: 600; ST: 50; LKI: 300; LKI: 80;
0 i it Gri A Gegrilltes Schweinesteak mit
o Gemiisebouillon rglt GrieBnockerln 9 e Polenta-Gemiisepizza mit Kase
o Jagersauce” © " - und iiberbacken® -, Salat
o oder Kroketten® © |, Salat ’
Karottencremesuppe”™ & -
LKI: 180; LKI: 70;
o Selleriecremesuppe” © - Putenschnitzel gebacken™  mit Maccaroni® © mit hausgemachtem
o oder Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone . . GH
NS ) ) ) A Salat Pesto und Tomatenwdirfel™ "' , Salat
= | Tafelspitzbouillon mit Backerbsen™ )
C,G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 60;




