Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 14 - Plan 2

Bewusst Fleischlos

30.03.2026 - 05.04.2026

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit Frittaten™ © ©

Indisches HUhnercurryA’ F.C mit

Basmatireis® und Naanbrot” © ,

SpinatknédeIA’ €. G mit brauner

Vegane Kichererbsen BratlingeA’ F

Mille Fanti® © mit Blatterteiggeback

o
.g o Salat Butter® und Parmesan® © Salat | auf Blattsalate und Tomatensalsa A C G
K= oder ala
=© T A G, L
omatencremesuppe LKI: 600; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x
LKI: 1100; LKI: 450; LKI: 100;
ohne G und Karotten;
Piccata Milanese”™ © © mit . COAM : - AG .
G L L Austrian Beef Sandwich™ " mit | Veganes pikantes GemUse-Kartoffel | Knoblauchrahmsuppe’™ *~ mit

KUrbiscremesuppeA'
oder

Gemiisebouillon mit Nudeln”

Dienstag
31.03

SpaghettiA’ € und Tomatensauce ,
Salat

LKI: 800; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und

Karotten;

Cheddarsauce” © , Salat

LKI: 700;

-Grostl- , Salat

LKI: 700; ST: 100;

Brezenknodel™ © ©

LKI: 120;

Bouillon mit Gemiise"

oder
ZucchinicremesuppeA’

01.04.

G, L

Mittwoch

Hackbraten™ © M mit Natursauce ,

KartoffelpijreeG und Erbsen , Salat

LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x

ohne G und Karotten, 1x vegetarisch;

Mediterrane Nudelpfanne mit
Schafskase™ © © Salat

LKI: 800;

Veganes asiatisches Reisgericht mit
Gemise™ TN © , Salat

LKI: 400;

Suppe vom Tiroler Graukase”™ ©

LKI: 120;

C

oder
Kartof‘felsuppeG’ L

Donnerstag
02.04

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’

Grillteller mit Krauterbutter® ,
Pommes Frites und Cocktailsauce
M. 0 , Salat

C,

LKI: 1300;

Hausgemachte TopfentalerA’ c.G

mit Butterbrosel™ © und
Beerenragout

LKI: 600; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und

Karotten;

Spinat-Tomatengnocchi mit
Schafskase’ © , Salat

LKI: 800; ST: 100;

Vegane Gerstelsuppe mit
WurzelgemUseA' L

LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit Sternchen”
oder

BroccolicremesuppeA' GL

Freitag
03.04

Gebackenes Fischfilet” P mit
Kartoffelsalat nach Art des Hauses
G L Mynd SauerrahmdipG

C,

LKI: 700;

Tomaten-Mozzarella LasagneA’ C.G

, Salat

LKI: 700; ST: 50; KG: 40; KK: 30 - M: 1x

ohne G und Karotten;

Uberbackener Karfiol mit Bechamel
A C. G nd Kartoffeln , Salat

LKI: 300;

Wiener SuppentopfA' -

LKI: 100;

GrieBnockerIsuppeA’ €

Samstag
04.04

Kalbsbraten mit Rahmsauce® s

Semmelknadel™ © © und Zucchini ,

Vegetarische HoszéIIerspétzIeA’ c

oder Salat mit Parmesan® © | Salat
KarottencremesuppeA‘ GL
LKI: 180; LKI: 100;

D Selleriecremesuppe’™ & & Wiener Schnitzel vom Schwein’ © AC . .

S < PP . > Spaghetti™ ~ mit vegetarische
€t o oder mit Petersilienkartoffeln , Bol LO Salat

= 1 Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” = Preiselbeeren und Zitrone , Salat olognese -, >aia

n C,G

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 80;




