Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

KW 13 - Plan 1

Chef's Spezials & Saisonales

Bewusst Fleischlos

23.03.2026 - 29.03.2026

Suppentopf

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen”

Kebapteller vom Huhn® mit

tA’ D

Gebratenes Forellenfile auf

Vegane Fri]hlingsrollenA' PN auf

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 80;

. . . . A
. i . Tafelspitzbouillon mit Speckknddel ™
£ c.G gebratenem Reis und Kartoffel-Kohlrabiragout™ © ©, | Glasnudelsalat™ N und Chili Dip™ P L
c < Sauerrahmsauce® , Salat Salat F
g g oder
Tomatencremesuppe™ & - LKI: 1100; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: Bitte
LKI: 500; LKI: 500; LKI: 150;
wenn moglich Nudeln mit Tomatensauce;
A Co
Spaghetti™ ~“mit Bolognese vom . . . ;
=3 Zucehini AGL Isin?j"o der Tomatens?a colund Kaiserschmarrn™ © € mit Réstkartoffeln mit Cremespinat™ ¢ | Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
79 ucchinicremesuppe o uce-u Zwetschkenroster und Rihrei® © | Salat asiatischer Krauttasche”™ ™ N ©
= oder Parmesan“ © , Salat
= N Gemiisebouillon mit Nudeln”
(a] LKI: 750; KG: 40; KK: 30 - M. 1x ohne G und
LKI: 1100; LKI: 750; ST: 100; LKI: 150;
Karotten;
) . . A C . . ; i
-S : Kartoffel GL Wlenrﬁ:ti‘;qg:gﬁ;xﬁ;nnigzmem Uberbackenes Gemiise- Vegane Bandnudeln® mit Linsen- Franz. Zwiebelsuppe mit
ow artorieisuppe . . : Eieromelette™ © © | Salat ALO Kasecroutons’™ ©
= g oder Preiselbeeren und Zitrone , Salat ’ Tomatensugo , Salat
=)
§ 5 Gemiisebouillon mit Frittaten™ © ©
LKI: 1450; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x
LKI: 500; LKI: 350; LKI: 150;
schweinfrei, 1x vegetarisch;
o . . . .
8 Tafelspitzbouillon mit Rindfleischstreifen "Stroganoff"” © | Vegetarischer kalter Vorspeisenteller Gemiiselasagne™ € &L Salat Vegane Triffelschaumsuppe mit
& = Leberreisspatzle” G LM mit Bréselnudeln™ © | Salat A G mit Kornspitz” 9 Kartoffel-Chips®
E 8 oder
S Broccolicremesuppe’ - Lt 1100 Lt 500 LKI: 600; ST: 100; KG: 40; KK: 25 - M: 1x LKL 120
) ’ ’ ’ ohne G und Karotten; ’ ’
. . A Champignonrahmschnitzel™ © mit . . . . . .
-, . Gemisebouillon mit GrieRnockerln® Ei ptzgl A€ ynd Karot . | Gebratene Kartoffel-Kaselaibchen® | Milchreis® mit Zimt-Zucker und Curry-KokossuppeBmlt
3 c lerspatzle uSnalataro eNgemuse G it Rohnen-Zwiebel® , Salat Beerenragout Garnelenspiel
:._j N oder ’
Karottencremesuppe’ © - LKI: 250; KG: 40; KK: 25 - M: 1x ohne G und
LKI: 900; LKI: 450; ST: 50; p— LKI: 100;
arotten;
()] Gebratenes Hiihnerbristchen mit . . A i
Se Gemiisebouillon mit Sternchen” . . A Serviettenknddel™ © Cmit Bio-
N O Ratatouillegemuse und Couscous™ , . AFGL
. oder Rahmpilzen™ " = =, Salat
€ oo . A G, L Salat ,
8 N Selleriecremesuppe™ =
LKI: 180; LKI: 100;
. . . . A
(o] Gemisebouillon mit GrieRnockerln™ . . . .
S c Zwiebelrostbraten™ - mit Gefiillte Kartoffeltaschen® mit
E g oder Kroketten® © und Bohnen , Salat ApfelrotkrautA , Salat
o
» Kirbiscremesuppe™ & &




