Speiseplan - Personal

KW 8 - Plan 4

16.02.2026 - 22.02.2026

Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
"Chicken Potatoe" Hiihnerfleisch mit Spaghetti algio e olio mit Vegane Bio-
> . . _ . | Brokkoli® P © 9 und Rahmsauce | Tomatenwiirfel, Rucola™ © und | Kaspressknédel” © © mit Krautsalat ~ Champignoncremesuppe mit
-g S Tafelspltzboucl)llé)enrmlt Nudeln G, Salat Parmesan® © , Salat Schwarzbrotcroutons”™
o ©
s+ Kirbiscremesuppe™ © - LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - +1mal
ohne Allergen G und ohne Karotten +1mal LKI: 700; LKI: 500; LKI: 130;
ohne Allergen G;
Alpenburger mit Faschiertem vom
P A CgG M. N G Germknddel mit Mohnzucker™ © €| . - . . .
AGL Rind™ >~ > "™ Emmentaler™ , : Butter® od Vegane Spinatspatzlepfanne mit Maronicremesuppe mit
Tomatencremesuppe zeriassene Butter. oder Gemiise™ -, Salat Blaukrauttasche”™ & & ©

oder

Gemiisebouillon mit Frittaten™ © ©

Dienstag
17.02

Speck , Gurken-Senfsauce® M und
Salatgarnitur

LKI: 1100; KG: 40; KK: 30 - bitte statt HS

Nudeln mit Tomatensauce ;

Vanillesauce®

LKI: 500;

LKI: 600; ST: 100;

LKI: 130;

Klare Gemijsesuppe"
oder

Zucchinicremesuppe

18.02.

A G L

Mittwoch

Pizza Mozzarella mit Kirschtomaten
A G und Rucola , Salat

LKI: 1000; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - +1mal
ohne Allergen G und ohne Karotten +1mal
ohne Allergen G;

Bunter kalter Fischteller fein garniert
C.D.CM mit KréuterbaguetteA' ©

LKI: 600;

Tortellini mit Ricotta-Kasefiillung™
G , brauner Butter® und Parmesan®
G , Salat

LKI: 700;

Vegane Mais-KokossuppeA' O mit
Reis-Apfel-Ballchen®

LKI: 100;

Gemiisebouillon mit GrieRnockerin’
@

oder
KartoffelsuppeG’ L

Donnerstag
19.02

Bio-Rindsschnitzel mit

Zwiebelsauce™ ™ - , EierspétzIeA' ¢
und Bohnen , Salat

LKI: 1000; KG: 40; KK: 25;

Uberbackene Palatschinken mit
Spinat-Kasefiillung™ © © | Salat

LKI: 700;

Hausgemachter Bio-Pilz-
Kartoffelstrudel™ & © mit
SchnittlauchdipG , Salat

LKI: 600; ST: 100;

GulaschsuppeA

LKI: 150;

A C,M

. . . Cevapcici mit Tomaten- . . . . . . .
=4 Tafelspitzbouillon mit Sternchen” i P .G K|chererbsen-Gemuse-KokoscurryG' Veganer ErdapfelwwrlerA mit Klare Rindssuppe mit
= oder Paprikaragout ugglel‘(tartoﬁelpuree , L mit Basmatireis® | Salat Staubzucker und Apfelmus Krauterfrittaten™ © ©
N BroccolicremesuppeA' GL

LKI: 600; ST: 50; LKI: 700; LKI: 300; KG: 40; KK: 25; LKI: 120;
0 i it Gri A Gegrilltes Schweinesteak mit . .
gN Gemiisebouillon mit GrieBnockerin 9 e Polenta-Gemiisepizza mit Kase
B o ¢ Jagersauce™ © ™~ und iiberbacken® - | Salat
g N oder Kroketten® © |, Salat ’
L] KarottencremesuppeA' GL
LKI: 180; LKI: 80;
. A G, L f A C
8 Selleriecremesuppe Putenschnitzel gebacken™ ~ mit Maccaroni” © mit hausgemachtem
€t o oder Risi Pisi , Preiselbeeren und Zitrone . . GH
S~ ) ) ) A Salat Pesto und Tomatenwdirfel ™ " , Salat
c?) "~ | Tafelspitzbouillon mit Backerbsen™ ’
C.G

LKI: 250; ST: 30;

LKI: 60;




