
Tagessuppen Klassiker Chef's Spezials & Saisonales Bewusst Fleischlos Suppentopf
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Tafelspitzbouillon mit BackerbsenA,

C, G    
oder  

TomatencremesuppeA, G, L

Hirschragout mit PilzenA, F, L, O,
ApfelrotkrautAund SpätzleA, C ,Salat

Tandoori HuhnG mit DuftreisG und
Süß-Sauer-SauceA, F , Salat

Vegane KrautfleckerlA , Salat
Kürbiscremesuppe mit gerösteten

KürbiskerneA, G, L

LKI: 1000;  
LKI: 500; ST: 100; KG: 40; KK: 30 - M: 1x

ohne G ;  
LKI: 500;  LKI: 120;  
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0. ZucchinicremesuppeA, G, L    

oder  
Gemüsebouillon mit NudelnA

SchweinsbratenM mit Natursauce
,SchlamperkrautA, G und

SemmelknödelA, C, G ,Salat

Kürbis-Tomaten-RisottoC, G, O mit
Rucola und ParmesanC, G , Salat

KäsespätzleA, C, G mit RöstzwiebelA
, Salat Vegane MinestroneA, L

LKI: 600; ST: 100;  LKI: 800;  LKI: 700; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G;  LKI: 100;  
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0. KartoffelsuppeG, L    

oder  
Gemüsebouillon mit FrittatenA, C, G

Lasagne al FornoA, C, G, L , Salat SauerrahmschmarrnA, C, G mit
Staubzucker und Kirschragout

Veganes Kokos-Thai-Curry mit
asiatischem Gemüse und

Basmatireis , Salat

Gemüsebouillion mit Grießknödel
und GemüsejulienneA, C, L

LKI: 1200;  
LKI: 650; KG: 40; KK: 30 - M: 1x ohne G und

1x ohne G und ohne Karotten;  
LKI: 650; ST: 100;  LKI: 120;  
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Gemüsebouillion mit
LeberreisspätzleA    

oder  
BroccolicremesuppeA, G, L

Schweineschnitzel mit
KürbispanadeA, C , Kartoffel-

VogerlsalatM , Preiselbeeren und
Zitrone

Steirische NudelpfanneA, C, G , Salat
Veganer GemüseburgerA, C mit
weißer BBQ SauceA, F, M und

pikantem Krautsalat
Chili con Carne mit WeißbrotA, F, L

LKI: 1000; KG: 40; KK: 25;  LKI: 600; ST: 100;  LKI: 500;  LKI: 150;  
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Tafelspitzbouillon mit Grießnockerln
A, C    
oder  

KarottencremesuppeA, G, L

Fish & ChipsA, C, D mit DipsauceG ,
Salat

Überbackenes Gemüse-
EieromeletteA, C, G , Salat

SpinatknödelA, C, G mit brauner
ButterG und ParmesanC, G Salat

Vegane rote Paprikaschaumsuppe
mit gebratenen KartoffelwürfelnA, O

LKI: 700;  LKI: 350;  
LKI: 500; ST: 50; KG: 40; KK: 25 - M: 1x

ohne G und 1x ohne G und ohne Karotten;  
LKI: 100;  

Sa
m

st
ag

 
25

.1
0. Gemüsebouillon mit SternchenA    

oder  
SelleriecremesuppeA, G, L

Schweinefilet mit ZwiebelsauceA, F, L

,Rosmarin-Bratkartoffeln und
Karotten , Salat

Gebackene ChampignonsA mit
Petersilienkartoffeln und Sauce

TartareC, M , Salat

LKI: 160;  LKI: 100;  
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Tafelspitzbouillon mit Grießnockerln
A, C    
oder  

KürbiscremesuppeA, G, L

Hühnerschnitzel gebackenA, C, G mit
Butterreis , Preiselbeeren und

Zitrone , Salat

KrautstrudelA, C, G mit
SauerrahmdipG , Salat

LKI: 220; ST: 30;  LKI: 60;  
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