Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 2 - Plan 2

Bewusst Fleischlos

05.01.2026 - 11.01.2026

Suppentopf

LKI: 800;

LKI: 400; KG: 40; KK: 30;

LKI: 300; ST: 50;

. . . . A C,G - A,
=) Tafelspitzbouillon mit Frittaten ZurtF:hGerLKalpsrghmg_escan%tzeltes Gemisetagliatelle™ | mit Geréstete Knddel mit Ei* C € | _ _ AEE L
£ +" mit Eierspatzle’ - ™ und Raucherlachssauce® P © | Salat Salat Legierte Griefisuppe™ ™ ™
g s oder Karotten , Salat ’
= TomatencremesuppeA' GL
LKI: 400; LKI: 350; ST: 100; KG: 40; KK: 20; LKI: 250; LKI: 80;
=] Piccata Milanese”™ © © mit : .
8o Kirbiscremesuppe’™ © & N AL Veganes pikantes Gemise-Kartoffel
2 g oder Spaghetti™ ung;:tmatensauce ’ _Grostl- . Salat
g © Gemiisebouillon mit Nudeln” ’
LKI: 200; LKI: 100;

= . . . i
= Bouillon mit Gemiiset Kartoffelgulasch mit Burenwurst und VleDget\?\I:lsch. Pizza r;u;Schlaf:kgse, Veganes asiatisches Reisgericht mit s Tiroler Graukase™ ©
$o oder Wachauer™ € , Salat aprika, Oliven und Rucola , Gemiise™ N O salat uppe vom Tiroler Graukase
E [s L A G, L Salat
s Zucchinicremesuppe

LKI: 650; ST: 100; LKI: 1100; LKI: 350; KG: 40; KK: 30; LKI: 120;

. . . G
> } . o A Grllltellel.' mit Kralgerbutt.er " ¢ | Brosel-Nussnudeln™ © G H mit Spinat-Tomatengnocchi mit Vegane Gerstelsuppe mit
5o Gemiusebouillon rglt GrieRRnockerin”™ |Pommes Frlt'\eﬂs C;Jnd ocktailsauce Beerenragout Schafskase™ © salat WurzelgemijseA' L
s -, Salat
)
g ° Kart ﬁolder G.L LKI: 550; KG: 40; KK: 30 - + 1mal ohne
(a] artotielsuppe LKI: 1300; Allergen G und ohne Karotten (M) + 1mal LKI: 700; ST: 100; LKI: 120;
ohne Allergen G (M);
Gebackenes Fischfilet” P mit . . . AL - A : ;

{0 Tafelspitzbouillon mit Sternchen” c.| Bio-Bulgurpfanne mit Gemise™ Veganer Zucchini-Kartoffelstrudel”™ Maiscremesuppe mit Tempura-
= o Kartoffelsalat nach Art des Hauses™ ) G o . : A C,G
D & oder GLMynds hmdin® und knusprigem Huhn® , Salat mit Tomatenragout , Salat Chicken
oS BroccolicremesuppeA' GL und sauerrahmaip

LKI: 100;

GrieBnockerIsuppeA’ ¢

Samstag
10.01

Kalbsbraten mit Rahmsauce® ,

Semmelknddel™ © © und Zucchini ,

Vegetarische HoszéIIerspétzIeA’ €

oder Salat mit Parmesan® © | Salat
Karottencremesuppe”™ & -
LKI: 180; LKI: 100;

2 Selleriecremesuppe”™ © - Wiener Schnitzel vom Schwein’ © - CG .
o < PP ' > Krbis-Kartoffelauflauf~ = mit
to oder mit Petersilienkartoffeln , Tomatensauce™ - Salat
‘§ = | Tafelspitzbouillon mit Backerbsen | Preiselbeeren und Zitrone , Salat

C,G

LKI: 250; ST: 30;

LKI: 60;




