Speiseplan - Personal

Tagessuppen

Klassiker

Chef's Spezials & Saisonales

KW 1 - Plan 1

Bewusst Fleischlos

29.12.2025 - 04.01.2026

Suppentopf

LKI: 220;

LKI: 100;

Tafelspitzbouillon mit Backerbsen” ) o . Gebratenes Forellenfilet”™ P mit Veaane Frihlingsrollen™ BN auf
& o P C.G Szegediner Gulasch™ mit N o L C.G,0 9 A?: N - “ ", | Tafelspitzbouillon mit Speckknédel™
f= s lknédel™ € G Salat Krauterbutter™ und Pilzrisotto Glasnudelsalat™ ™ N und Chili Dip™ G
oo oder emmelknode ,oaa Salat F '
) '
Tomatencremesuppe’ & -
LKI: 500; ST: 100; LKI: 450; LKI: 350; KG: 40; KK: 20; LKI: 100;

o Spaghetti” ©mit Bolognese vom .. . . :
8 ZucchinicremesuppeA’ GL Riid?‘oder TomatensaguceA' Lund Kaiserschmarrn™ © € mit Rostkartoffeln mit CremesplnatA’ G Vegane Karotten-Ingwersuppe mit
e oder CG Zwetschkenroster und Rihrei® © |, Salat asiatischer Krauttasche”™ ™ N ©
09 . ) . A Parmesan® © | Salat '
a © Gemiisebouillon mit Nudeln ’

LKI: 750; KG: 40; KK: 20; LKI: 400; LKI: 400; ST: 100; LKI: 100;
< . . . A C
8 o KartoffelsuppeG' L Wlene_r Schmtzgl vom Schwein Kiirbisknadel™ © © mit Salbeibutter
S+~ oder mit Petersilienkartoffeln , G und Rucola . Salat
< ) _ b A c G Preiselbeeren und Zitrone , Salat e nTieelfe)  E1E)
= 22l Gemisebouillon mit Frittaten™ >

Tafelspitzbouillon mit

Leberreisspé\tzleA
oder

BroccolicremesuppeA' GL

Donnerstag
01.01

Rindfleischstreifen “Stroganoff“A’ F,
G LM mit Bréselnudeln” © , Salat

Bio-Rollgersten-Risotto mit Gemise
A €. G L O ynd Schnittlauch ,Salat

LKI: 220; ST: 30;

LKI: 80;

LKI: 200; LKI: 100;
ChampignonrahmschnitzeIA' € mit . . c I L,O ... i ;
Gemiisebouil + Griefnockerln™ Butterspatale™ & © und Gebratene Kartoffel-Kaselaibchen™ | Veganes Chili sin Carne™ © mit Parmesanschaumslppchen mit
= g >emuseboutlion mit irielnockerin tespde € mit Rohnen-Zwiebel® , Salat Kornspitz” , Salat Blatterteiggeback™ © ©
£ o Mischgemise ™ , Salat
| oder
w e A G L LKI: 500; KG: 40; KK: 20 - +1mal ohne
Karottencremesuppe™ ™
Allergen G und ohne Karotten (M) +1mal LKI: 300; LKI: 200; ST: 50; LKI: 80;
ohne Allergen G (M);
(o)) Gebratenes Hihnerbristchen mit . . o
00 Gemiisebouillon mit Sternchen” ) . A Serviettenknodel™ © ©mit Bio-
n o Ratatouillegemise und Couscous™ , . AFGL
=% oder Salat Rahmpilzen™ ™ 2, Salat
g ° SelleriecremesuppeA’ GL
LKI: 160; LKI: 100;
. . . . A,
g‘_' Gemusebouillon 'g't Griefsnockerin Zwiebelrostbraten™ © - mit Gefiillte Kartoffeltaschen® mit
= 3 oder Kroketten® © und Bohnen , Salat Apfelrotkraut” , Salat
0 o
»n Kirbiscremesuppe™ & &




